
ENTRÉES
...

Sphères de foie gras 14€
Sésame à la Prune Umeboshi, Sésame
Noir, chutney de Mangues et vinaigre
de Framboises.

Carpaccio de boeuf 10€
Filière Leprem, Huile d'olive au Basilic,
parmesan et tomates confites, mesclun
de salade

PLATS
...

plat du jour 15€ Pièce du boucher 18€
A découvrir sur l'ardoise Pièce de Boeuf grillée  accompagnée

d'une sauce de votre choix

Filet de Saint Pierre 18€ Ravioles aux asperges 18€
Accompagné de Rissoto au Grana Padano,
sauce safranée.

DESSERTS
Café & gâteaux

Café Gourmand 7€ Crumble aux fruits 7€
Et ses 4 petites douceurs
Thé Gourmand +0.50€

Accompagné d'une boule glace à la vanille

Brioche façon Pain Perdu 7€ Dessert du Moment 7€
Accompagnée de caramel et glace vanille Selon l'humeur du Chef
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Carbonnade flamande 16€
Cuisinée à la Page 24 

Prix nets, Service compris

Servi façon pot au feu avec mini - légumes
et Foie Gras

cassolette d'escargots 9€
Escargots de Bourgogne, Crème d'ail, 
accompagné de croutons.

Filet de Taureau 21€
Accompagné d'une sauce et d'un
Accompagnement au choix

Gaspacho d'avocat 6€
Velouté froid accompagné d'une
mousse de lait



MENUS
...

Déjeuner du mont  16€

   Plat du jour
+ Une Boisson (Bière, Soft, Eau 50cl ou 1 verre de vin du Pays d'Oc de notre

sélection)
+ Café ou Café Gourmand +4€
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Nuggets de Poulet ou Steack Haché accompagné de frites
Gâteau du moment ou 2 boules de glaces

Enfant  10€

A
DÉCOUVRIR

Du Mardi au Vendredi, uniquement les midis, hors jours fériés

La Table des Tours c'est aussi un distributeur, 

en libre service 7J/7  24h/24.

Plus d'informations sur la page :     

   Le Distributeur de la Table des Tours

Venez l'essayer.. . .

La Table des Tours la_table_des_tours


